
M O Z Z A R E L L A  B A R

MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA DOP 
Classica o Affumicata

STRACCIATELLA PUGLIESE

RICOTTA DI BUFALA

Abbinata con:

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP 24 mesi

CAPOCOLLO DI MARTINA FRANCA

VERDURE DI STAGIONE Grigliate e al Forno

HUMMUS DI BARBABIETOLA 
con Semi di Zucca, Focaccia Origano

CROCCHETTE DI SCAROLA E ALICI 
con Ricotta, Patate, Capperi, Olive Taggiasche,  
servite con Fonduta di Mozzarella di Bufala 
Affumicata, Scarola Croccante 

IL MENÙ DEL PRANZO
Scegli la portata principale

Se hai allergie e/o intolleranze alimentari, chiedici informazioni sul nostro cibo e le nostre bevande. Saremo lieti di consigliarti nel migliore dei modi.

P R I M I

CACIO E PEPE

SCHIAFFONI 
con Pomodoro Biologico e Mozzarella di Bufala

PAPPARDELLE 
con Ragù di Salsiccia, Semi di Finocchio, 
Pecorino Romano DOP

LASAGNETTA al Ragù di Chianina

VELLUTATA DI CAVOLO NERO 
con Crema di Burrata, Pomodori Datterini, 
Capocollo di Martina Franca Croccante, 
Crumble di Pane al Timo e Limone

CREMA DI ZUCCA 
con Caciocavallo Irpino stagionato in Grotta, 
Spinaci Saltati, Olio aromatizzato al Timo

14 euro

Calice di Vino del GiornoCalice di Vino del Giorno  3 euro / Birra alla SpinaBirra alla Spina  3 euro / Caffè Caffè  1 euro

DOLCE DEL GIORNO O FRUTTA 
ACQUA MINERALE

CESTINO DI PANE ARTIGIANALE 

I N S A L A T E

INSALATA MISTA  
con Mozzarella di Bufala  
o Stracciatella Pugliese

QUINOA 
con Soncino, Peperoni in Agrodolce,  
Avocado, Olive Taggiasche, Carote, 
Pacchetelle di Pomodorino del Piennolo 
del Vesuvio DOP, Semi di Zucca

VERDURE GRIGLIATE E AL FORNO 
con Spinacino, Pomodori Datterini Gialli e 
Rossi, Zucchine, Peperoni, Olive Nere,  
Cavolo Viola, Semi di Zucca,  
Dressing all’Aceto Balsamico, Crostini

Aggiunta di Burrata Pugliese 	 €7,5 
Aggiunta di Petto di Pollo Nostrano	 €6

P I Z Z A

BUFALA DOP  
con Pomodoro Biologico, Basilico Fresco 

VERDURE 
con Mozzarella di Bufala Affumicata,  
Cime di Rapa, Zucchine, Pomodori Datterini 
Saltati, Patate Arrosto

‘NDUJA DI SPILINGA 
con Pomodoro Biologico, Stracciatella,  
Grana Padano DOP al Basilico

Aggiunta di Prosciutto Crudo di Parma DOP	 €7 
Aggiunta di Alici	 €3



LOCATION EVENTI
CAGLIARI

LOCATION ESCLUSIVE, STILE CONTEMPORANEO

Posizionati in luoghi iconici nel centro delle città, i ristoranti Obicà  
sono caratterizzati da un design essenziale, accogliente e stimolante:  

ogni dettaglio contribuisce a creare un ambiente conviviale e contemporaneo  
in cui condividere le nostre specialità.

Il nostro personale altamente qualificato garantisce un servizio attento e accurato:  
in ogni Obicà i nostri ospiti sono sempre accolti da un caloroso benvenuto e possono 

godersi al meglio la loro permanenza.



Inaugurato a dicembre 2022, Obicà Cagliari si trova 
all’interno della Food Hall all 6° piano di Rinascente 
Cagliari Via Roma, a pochi passi da Piazza del Carmine 
e dal porto.

H I G H L I G H T S

•  Luce naturale
• Musica di background personalizzata
• Possibilità di riservare spazio per aperitivo pre pranzo/cena 
•  Accesso diretto con ascensore

I D E A L E  P E R

•  Business breakfast
•  Business lunch & dinner 
•  Pranzi e cene placée
•  Aperitivi
•  Cocktail reception    

•  Press launch  
• Meeting creativi  
•  Shooting

OBICÀ 
CAGLIARI

Centro città

Food Hall 6° Piano
Rinascente Cagliari
Via Roma

60 ospiti

250 standing

Dehors esterno

Wi-Fi

Pubblico/Privato 
a pagamento



SALA PRINCIPALE

60 ospiti

100 standing

LOUNGE BAR

DEHORS PIANO TERRA

GLI SPAZI DI OBICÀ CAGLIARI

50 ospiti

24 ospiti

150 standing

40 standing



PLANIMETRIA

SALA PRINCIPALE

LOUNGE BAR



@obicamozzarellabar
www.obica.com

INFO E PRENOTAZIONI

Per maggiori dettagli e prenotazioni delle location Obicà  
o per richiedere i nostri Menù Eventi, puoi scrivere a:

eventicagliari@obica.com



 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

OFFERTE PER DIPENDENTI E COLLABORATORI 
 ORDINE DEGLI AVVOCATI DI CAGLIARI
 

Obicà Cagliari è un ristorante e pizzeria informale e contemporaneo  
nella Food Hall al 6° Piano di Rinascente Cagliari, a pochi passi da  

Piazza del Carmine e dal porto. 
Vieni a trovarci per beneficiare delle promozioni a te riservate, 

mostrando questa card digitale al personale di sala. 
 
 

Menu Lunch € 14 
dal Lunedì al Venerdì 

 
Sconto 10%  

dal Lunedì al Venerdì a Colazione, Pranzo, Aperitivo e Cena 
 

Sconto 15% 
Take away 

 
N.B. Offerte non valide su consumazioni al banco o su menù fissi 

 
Eventi 

Menù e offerte dedicati ai gruppi di più di 10 ospiti 
Per prenotazioni, scrivere a:  
eventicagliari@obica.com  

 
                 

Promozioni valide fino al 31 dicembre 2024 presso  
Obicà Mozzarella Bar - Food Hall 6° Piano Rinascente Cagliari Via Roma 


